Verksamhetsberattelse med
Arsredovisning for verksamhetsaret
2018

Slow Food Vasteras — Convivium Vasteras —
lamnar harmed sin redovisning av verksamheten under 2018.

Styrelsens sammansattning under aret
Inga-Lena Eriksson, ordférande
Hans Johnson, vice ordférande
Rune Algulin, ekonomi
Lena Rydberg-Eriksson, medlemsfragor
Bjorn Dahlberg, sekreterare
Karin Wiberg, ledamot

Tommy Bodecker, ledamot
Ann-Charlotte Johansson Wassman, suppleant

Under aret har styrelsen haft 5 protokollférda méten inkl det konstituerande matet i
samband med arsmétet samt 1 arbetsmoéte avseende arrangemanget
"Nara Vastmanland".

Ovriga funktionérer

Anders Eriksson, revisor
Christina Johnson och Agneta Algulin, valberedning



Styrelsens berattelse over verksamheten 2018
Arrangemang

Inspiration for alla sinnen

Ett 15-tal medlemmar traffades pa
tisdagskvallen (9/1) pa The House of
Taste pa Vasagatan (Igorhuset) i
Vasteras. De forvantansfulla besdkarnas
ogon lyste som barnens i godisbutiken.
Tank en butik fylld med bara delikatesser,
massor av olivoljor, vinager, roror och en hel del andra produkter
som man bara inte kan vara utan. Anna Goffrich med personal
berattande om olivoljans historia och om hur olika oljor produceras
och hanteras innan de hamnar pa flaska i vara butiker

Fairtrade — etisk handel och konsumentmakt

Torsdagen den 22 februari holl Ulrika Jansson ett foredrag om
Fairtrade- etisk handel och konsumentmakt for ett knappt 20-tal
Slow Food medlemmar. Sammankomsten borjade med ett mycket
uppskattat Fairtrade fika fran Veggokdket. Efter foredraget bjod
Ulrika pa Fairtrademarkta smakprover och hade aven med sig
rattvisemarkta klader, smycken och andra produkter, som vi fick ta
del av.

Glas- och vinprovning

Torsdagen den 12 april upplevde ett knappt 20-tal medlemmar de
unika druvdesignade kuporna fran Riedel.

Vi provade fem olika viner i druvanpassade kupor, upplevde
skillnaden och vad som hander med bade smak och doft i de olika
glasen.

"Var egen" sommelier, Inga-Lena Eriksson, héll i glas- och vinprovningen.



Arsméte och svenska alkoholfria drycker med gott tilltugg
Torsdagen den 31 maj hade Slow Food Vasteras sitt arsmote i
Saluhallen Vasteras. Efter de formella arsmotesbestyren, som inte
bjod pa nagra dverraskningar, var det dags for provning av en hel
mangd drycker som alla hade det gemensamt att de var alkoholfria
och producerade i Sverige av svenska ravaror. Det var sortrena
muster fran Kopings Musteri dar en av musteriets agare, Anders
Eriksson, berattade att varje sort hade sina speciella egenskaper
och anvandningsomraden beroende pa appelsortens karaktar och
lagring. Aven andra drycker av flader, bar och frukter presenterades
av var sommelier Inga-Lena Eriksson som ocksa holl i den trevliga
dryckesprovningen. Kvallen avslutades med lite god plockmat fran
Stora Ekebys tillverkning och servering. Susanne Essén och
hennes kock berattade om de lokala produkterna som serverades.

Skordetraff i Satra Brunn

Annu en lyckad skordetraff hade ett 20-tal glada Slowfoodare hos
Ted Oskarsson pa Hebo Gard i Satra Brunn torsdagen den 30
augusti. Den har gangen med riktigt fint vader dessutom. Ted
berattade att arets varme och torra sommar har varit bade bu och
ba, mycket vattna men fin grogrund for stora och praktiga gronsaker
och rotfrukter. Kolla bara pa bilden har, en ca 10-kg squash som
Ted haller i famnen!




Vi gastar lammen vid Gula Stallet

Den 20 september var ett tiotal Slow Foodmedlemmar pa
studiebesdk hos Asa och Janne Slobodnik i Gula Stallet;
Malhammar.

Paret bedriver lammuppfodning i kottproducerande syfte. De ar
valdigt mana om djurhallningen och skoéter t ex transporten till
slakteriet pa egen hand for att det ska bli s& skonsamt som mgjligt
for djuren. En del skinn gar till beredning och den mesta ullen
kasseras, tyvarr. Nu for tiden ar det inte sa manga som ar
intresserade av att ta hand om den. Janne Klipper sjalv faren ett par
ganger per ar.

Storbutiken och smaskaligheten - fungerar det?

Torsdagen den 18 oktober gastade vi ICA Maxi Erikslund for att
hdra hur den stora butiken gor och tanker framat nar det galler att
mota kundernas efterfragan pa smaskaliga och narproducerade
ravaror och produkter. Daniel Kvist, som tillsammans med familjken
driver butiken, tog emot oss,- ett 20-tal, fragvisa "Slow Foodare" -
och berattade om hur man pa olika satt har mott efterfragan pa
lokalt, ekologiskt och smaskaligt. Han berattade om bade mindre
lyckade satsningar som liksom "sjalvdott" pa grund av alltfor dalig
efterfragan men att det ocksa finns lysande exempel pa att aven de
lokala och smaskaliga leverantorernas produkter har god och
varaktig efterfragan.

Var Terra Madre middag 2018

Den 10 december &r Terra Madre Day som du kan |dsa mera om hér och pa
Slow Food Internationals hemsida slowfood.com. Vi traffades pa Tranellska
skolan dar de tva kockarna Ralf Kedja och Anders Jargren bjéd en riktigt
genuin tvaratters middag med Vastmanléndska ravaror. Forrdtten bestod av
ugnsbakade mordtter i olika farger med en utsékt smdér- och sojaemulsion
samt friterade gronkalschips. Till varmréatt serverades en nattbakad flasksida

med braserad spetskal. och jordartskockspuré.<



http://www.slowfoodvasteras.se/sv.html/aktiviteter-terra-madre-middag

Ekonomi

Betraffande resultatet for 2018 och féreningens ekonomiska stéallning per
den 31 december 2018 hanvisar styrelsen till efterféljande
balans- och resultatrakning.

Medlemmar

Antal betalande medlemmar var vid arsskiftet 31/12 -2018
52 personer. (52)

Slow Food - Visteras Sida: 1(1)
802432-1260 Balansrapport Utskrivet: 19-04-25

Prelimindr 08:23
Rikenskapsar: 18-01-01 - 18-1231 Senaste vernr: 13

Resultatenhet: Hela foretaget
Period: 18-01-01- 18-12-31

Ing balans Period Utg balans
TILLGANGAR
Omsittningstillgingar
Kassa och bank
1930 Checkrikningskonto 53 516,10 214,50 53 730,60
S:a Kassa och bank 53 516,10 214,50 53 730,60
S:a Omsittningstillgangar 53 516,10 214,50 53 730,60
S:ATILLGANGAR 53 516,10 214,50 53 730,60
EGET KAPITAL, AVSATTNINGAR OCH SKULDER
Eget kapital
2091 Balanserat resultat -40 075,60 -1 690,50 -41 766,10
2099 Redovisat resultat -1 690,50 3276,00 1 585,50
S:a Eget kapital -41 766,10 1 585,50 -40 180,60
Kortfristiga skulder
2991 Forutbetalda medlemsavgifter -11 750,00 -1 800,00 -13 550,00
S:a Kortfristiga skulder -11 750,00 -1 800,00 -13 550,00
S:AEGET KAPITAL, AVSATTNINGAR OCH SKULDER -53 516,10 -214,50 -53 730,60

BERAKNAT RESULTAT*** 0,00 0,00 0,00



Slow Food - Visteras Sida: 1(1)
802432-1260 Resultatrapport Utskrivet: 19-04-25
Preliminédr 08:23
Rikenskapsar: 18-01-01 - 18-1231 Senaste vernr: 13
Resultatenhet: Hela foretaget
Period: 18-01-01- 18-12-31
Ackumulerat Tot fg ar
Rorelsens intdkter mm
Nettoomsittning
3010 Medlemsavgifter 18 300,00 18 800,00
3020 Intikt arrangemang 0,00 5 550,00
S:a Nettoomsittning 18 300,00 24 350,00
S:a Rorelseintikter mm 18 300,00 24 350,00
Bruttovinst 18 300,00 24 350,00
Rorelsens kostnader
Ovriga externa kostnader
6540 IT-tjénster -1112,00 -1102,00
6570 Bankkostnader -1251,50 -1251,50
6982 Medlemsavgift Italien -11 600,00 -11 950,00
6991 Arrangemang, utforda -5 922,00 -8 356,00
S:a Ovriga externa kostnader -19 885,50 -22 659,50
S:a Rorelsens kostnader inkl rdvaror mm -19 885,50 -22 659,50
Rorelseresultat fore avskrivningar -1 585,50 1 690,50
Rorelseresultat efter avskrivningar -1 585,50 1 690,50
Rorelseresultat fore finansiella intdkter och kostnader -1585,50 1 690,50
Resultat efter finansiella intékter och kostnader -1585,50 1 690,50
Resultat fore bokslutsdispositioner och skatt -1585,50 1 690,50
Resultat fore skatt -1 585,50 1 690,50
Beriknat resultat -1585,50 1 690,50
8999 Redovisat resultat 1 585,50 -1 690,50

Styrelsen foreslar att arets resultat balanseras i ny rékning.

Tidigare balanserad vinst

Arets resultat

Att balansera i ny rakning

41766 kr

-1585 kr

40181 kr



Vasterds den 26 april 2019

Inga-Lena Eriksson Hans Johnson Rune Algulin

Lena Rydberg-Eriksson Bjoérn Dahlberg Karin Wiberg

Tommy Bodecker




