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Slow Food® Vasteras

Verksamhetsberattelse med
Arsredovisning for verksamhetsaret
2015

Slow Food Vasteras — Convivium Vasteras —
lamnar harmed sin redovisning av verksamheten under 2015.

Styrelsens sammansattning under aret

S

Inga-Lena Eriksson, ordférande
Hans Johnson, vice ordférande
Rune Algulin, ekonomi
Lena Rydberg-Eriksson, medlemsfragor
Bjorn Dahlberg, sekreterare
Annica Lejonberg, ledamot
Agneta Hamnstedt, ledamot
Ingrid Cedervall, suppleant

Under aret har styrelsen haft fem protokollférda méten

Ovriga funktionérer

Anders Eriksson, revisor
Christina Johnson och Agneta Algulin, valberedning
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Slow Food® Vasteras

Styrelsens berattelse over verksamheten 2014

Ingen antibiotika i maten tack!

Arets forsta Slow Food-traff hade vi torsdagen den 22 januari. Vi tréffades for att fa
information om - och diskutera fragan om antibiotikaanvandningen inom djuruppfédningen
och om hur det sedan paverkar vara livsvillkor. | manga delar av varlden anvands
antibiotika regelmassigt i fodret vid djuruppfédning. Hur det férhaller sig hos oss i Sverige
nar det galler antibiotikaanvandningen vid djuruppfédning berattade Jeanette Elander,
grisbonde pa As utanfor Vasteras.

Pa traffen diskuterades hur vi kan ga vidare med den har fragan och hur vi kan medverka
till att fora ut information om riskerna med antibiotikarester i maten och hotet om
antibiotikaresistens.

Vi avslutade kvallen med att ata en garanterat antibiotikafri artsoppa med brdd.

Terra Madre - vara delegater berattade om evenemangen och

bjod dessutom pa en harlig Italiensk buffé!

Terra Madre och Salone del Gusto ar Slow-Foodrérelsen stora métesplats som halls under
oktober manad vartannat ar i Italien. Delegater fran hela varlden traffas da i en mangd
olika seminarier och méten om God, Ren och Rattvis mat. Det ar ocksa en orgie av
smaker som stalls ut av olika producenter, ocksa de fran varldens alla hérn. Inga-Lena
Eriksson och Agneta Hamnstedt, ordférande respektive styrelseledamot i Slow Food
Vasteras deltog i eventet 2014. Torsdagen den 5 mars traffades vi for att héra Inga-Lena
och Agneta beratta om upplevelsen av arrangemanget i Italien och som féljdes av en
fantastisk god och smakrik italiensk buffé komponerad och tillagad av Inga-Lena och
Agneta.

Arsmote och en ost- och vinprovning med Slow Food Vasteras.
Den 23 april holls féreningens arsmote med sedvanliga punkter med redovisning och val.
Efter arsmotet holls en ost- och vinprovning under temat Lokala ostar och gamla varldens
viner, dvs vi koncentrerade oss pa ostar tillverkade av duktiga och entusiastiska
smaproducenter harifran trakten som matchades med viner fran Europeiska producenter.
Det var Inga-Lena Eriksson som lotsade oss i vinernas bakgrund och om hur det passade
med ostarnas olika karaktarer.

Varens primorer

Vi hade férmanen att gasta den mycket rosade Restaurang Sasong i Saluhallen Slakteriet
for att avnjuta harliga primoérer den 28 maj kl 19.00. Den har gangen hade vi var traff i
Oppen restaurangmiljo och hade darfér inget 6vrigt program for kvallen an att njuta av alla
godsaker som naturen hade att bjuda sa har ars, i goda vanners lag!

Besok i jordgubbslandet pa Varpeby Bar i Kolback

Torsdagen den 23 juli traffades flera glada Slow Foodare pa Varpeby Gard i Kolback med
packade kaffekorgar. Vi fick en grundlig information om jordgubbarnas forutsattningar i den
fasta lerjorden av Simon som nu driver odlingen sedan nagot ar tillbaka. Sedan blev det
plocka av. De som var med pa den har traffen har nu skafferiet eller frysen fylld med bar
och sylt.

2av’?’



oY

Slow Food™ Vasteras

Syrning av gronsaker 1 - Nyskordade gronsakers hos Ted

Oscarsson i Satra Brunn

| samarbete med Studieférbundet Vuxenskolan arrangerade vi en studiecirkel om syrning
av gronsaker. Den 15 september traffades ett glatt gang i hallande regn vid Ted
Oscarssons gronsaksodlingar pa Hebo Gard i Satra Brunn. Regnet gav med sig och solen
tittade fram nar vi med Teds hjalp skérdade en mangd ekologiska grénsaker direkt fran
landen.

Syrning av gronsaker 2

Den andra traffen om syrning av gronsaker hdlls i Saluhallen Slakteriet torsdagen den 24
september. Under sakkunnig ledning av Britt Lundberg hjalptes alla at att skara, riva och
preparera olika sorters gronsaker for syrning. Sjalva syrningsprocessen startades har och
med viss tillsyn pagick processen, forst i rumstemperatur och sedan i kyla under ca 2
manader tills det var dags att traffas for att lagga pa burk.

Olprovning med flasklagg

Torsdagen den 22 oktober traffades vi for att prova lokaproducerad 6l som vi avnjot med
flasklagg fran grisar uppfoédda i vart naromrade. Vi hade inspirerats av de sydtyska
oktoberfestivalerna for den har traffen. Petri Karhukorpi berattade pa ett mycket illustrativt
och givande satt om de manga och noggranna moment som ingar i 6lproduktionen. Likasa
om hur malten, olika sorters humle och jastsorter bidrar till baska och smak som ger de
olika dlsorterna speciell karaktar. | Petris bryggeri Coppersmith i Vasteras bryggs ett 15-tal
olika Olsorter varav flera av dem finns att kdpa pa Systembolaget, antingen direkt i ett urval
butiker eller i bestallningssortimentet.

Syrning av gronsaker, traff 3

Den tredje traffen var ocksa i Saluhallen Slakteriet, torsdagen den 26 november da vi pa
nytt traffade Britt Lundgren for att lagga 6ver de atfardiga gronsakerna pa burkar som vi
sedan tog hem att avnjutas i vintermorkret.
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Ekonomi

Dispositioner

Styrelsen foreslar att arets resultat balanseras i ny réakning.

Tidigare balanserad vinst 34991 kr
Arets resultat 4435 kr
Att balansera i ny rakning 39426 kr

Betraffande resultatet for 2015 och féreningens ekonomiska stéallning per den
31 december 2015 hanvisar styrelsen till nedanstaende resultat- och balansrakning.

Medlemmar

Antal betalande medlemmar var vid arsskiftet 31/12 -2015
46 personer.
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Slow Food - Visteras Sida: 1(1)
802432-1260 B alansrapp ort Utskrivet: 16-04-15
13:34
Rikenskapsar: 15-01-01 - 15-1231 Senaste vernr: 11
Resultatenhet: Hela foretaget
Period: 15-01-01- 15-12-31
Ing balans Period Utg balans
TILLGANGAR
Omsittningstillgingar
Fordringar
1510 Kundfordringar 801,00 0,00 801,00
S:a Fordringar 801,00 0,00 801,00
Kassa och bank
1930 Checkrikningskonto 46 639,00 1435,25 48 074,25
S:a Kassa cch bank 46 639,00 143525 48 074,25
S:a Omsattningstillgingar 47 440,00 143525 48 875,25
S:A TILLGANGAR 47 440,00 1435,25 48 875,25
EGET KAPITAL, AVSATTNINGAR OCH SKULDER
Eget kapital
2091 Balanserat resultat -38 833,00 3 843,00 -34 990,00
2099 Redovisat resultat 3 843,00 -8 278,25 -4 435,25
S:a Eget kapital -34 990,00 -4 435,25 -39 425,25
Kortfristiga skulder
2991 Forutbetalda medlemsavgifter -12 450,00 3 000,00 -9 450,00
S:a Kortfristiga skulder -12 450,00 3 000,00 -9 450,00
S:A EGET KAPITAL, AVSATTNINGAR OCH SKULDER -47 440,00 -1 435,25 -48 875,25
BERAKNAT RESULTAT*** 0,00 0,00 0,00
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Slow Food - Visteras Sida: 1(1)
8024321260 Resultatrapport Utskrivet: 16-04-15
13:34
Rikenskapsar: 15-01-01 - 15-1231 Senaste vernr: 11
Resultatenhet: Hela foretaget
Period: 15-01-01- 15-12-31
Ackumulerat Tot fg ar
Rorelsens intidkter mm
Nettoomsittning
3010 Medlemsavgifter 17 350,00 14 900,00
3020 Intikt arrangemang 137,00 840,00
S:a Nettoomsittning 17 487,00 15 740,00
S:a Rorelseintdkter mm 17 487,00 15 740,00
Bruttovinst 17 487,00 15 740,00
Rorelsens kostnader
Ovriga externa kostnader
6540 IT-tjanster -1 101,75 0,00
6570 ]?ankkostnader -1250,00 -1 148,00
6590 Ovriga kostnader, resor, adm 0,00 -1619,00
6982 Medlemsavgift Italien -10 700,00 -12 850,00
6991 Arrangemang, utforda 0,00 -3 966,00
S:a Ovriga externa kostnader -13 051,75 -19 583,00
S:a Rorelsens kostnader inkl rdvaror mm -13 051,75 -19 583,00
Rorelseresultat fore avskrivningar 443525 -3 843,00
Rorelseresultat efter avskrivningar 443525 -3 843,00
Rorelseresultat fore finansiella intdkter och kostnader 443525 -3 843,00
Resultat efter finansiella intékter och kostnader 4 435,25 -3 843,00
Resultat fore bokslutsdispositioner och skatt 4 435,25 -3 843,00
Resultat fore skatt 443525 -3 843,00
Beriknat resultat 443525 -3 843,00
8999 Redovisat resultat -4 435,25 3 843,00
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Vasterds den 15 april 2016

Inga-Lena Eriksson Hans Johnson Rune Algulin

Lena Rydberg-Eriksson Bjoérn Dahlberg Annica Lejonberg

Agneta Hamnstedt

Tack for 2015
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